LES DESSERTS
MOELLEUX AU CHOCOLAT 8.50¢C
TIRAMISU FRAMBOISES 8,50€
PAVLOVA AUX FRUITS 950¢C
TARTE FINE AUX POMMES 9¢
BRIOCHE PERDUE 10€
CAFE OU THE GOURMAND 10C
ASSIETTE DE FROMAGES 8¢
LIVAROT/CAMEMBERT/PONT L'EVEQUE
CREPES/GAUFRES
SUCRE a€ | 5€
BEURRE SUCRE 4€ | o€
SUCRE CITRON 4€ | o€
NUTELLA oC | 6€
CARAMEL 5¢ | 6€
CHOCOLAT 5¢€ | 6€
LES GOURMANDISES
ODYSSEE

RHUM RAISIN,VANILLE,
SAUCE CARAMEL.CHANTILLLY

DAME BLANCHE
VANILLE SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

CHOCOLAT LIEGEOIS

CHOCOLAT SAUCE CHOCOLAT CHANTILLY

CARAMEL LIEGEOIS
CARAMEL SAUCE CARAMEL CHANTILLY

CAFE LIEGEOIS
CAFE COULIS DE CAFE CHANTILLY

MOKA
GLACE CHOCOLAT.CAFESAUCE

CHOCOLAT.CHANTILLY

EXOTIQUE

POMME.CITRON.CASSIS,COULIS
DE FRUITS ROUGES CHANTILLY

BANANA SPLIT
BANANE, GLACE VANILLE, CHOCOLAT,

FRAISE.SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

ULYSSE
MENTHE CHOCOLAT/GET 27

CHANTILLY

NORMANDE

SORBET POMME, CALVADOS

COLONEL
SORBET CITRON, VODKA

GLACES

UNE BOULE 2 50€

DEUX BOULES oS¢

TROIS BOULES 7.50€
SORBETS:

POMME/CITRON/CASSIS

CREMES GLACEES:
VANILLE/FRAISE/CHOCOLAT
CAFE/CARAMEI,/COCO/RHUM RAISIN/MENTHE

CHOCOLAT/PISTACHE/SPECULOS/MARRONS

LES SUPPLEMENTS 1€

SAUCES MAISON: CARAMEL/CHOCOLAT

CONFITURE:  ABRICOT/FRAISE
CHANTILLY/COULIS FRUITS ROUGES/

NUTELLA/BANANEMIEL

GLACES | CREPES | GAUFRES
7€ 8€ 9¢
7€ 8¢ 9¢
7€ 8¢C 9¢
7€ 8¢ 9C
7€ 8¢ 9€
7€ 8C 9¢
9¢ 10€ 1e
9¢ 10€ 1€
10€ e 12¢
10€ 1€ 12¢
10€ e 12€
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MENU A 25C
ENTREEPLATOU PLAT + DESSERT

MENU A 30C

ENTREE+PLAT+DESSERT

STRACCIATELLA BASILIC
TARTARE DE SAUMON

BEIGNETS DE CALAMARS

TERRINE DE CAMPAGNE

PAVE DE SAUMON GRILIE
AILE DE RAIE AUX CAPRES. BEURRE

NOISETTE
ENTRECOTE GRILIEE +4€SUPP
SUPREME DE VOLAILLE CURRY

BURGER ODYSSEE
(VOIRCARITE POUR LA COMPOSITION)

MOELLEUX AU CHOCOLAT
TARTE FINE AUX POMMES
TIRAMISU FRAMBOISES
GLACE DEUX BOULES

7
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MENU ODYSSEE 36€
OEUF POCHE

CREMEUX DE MORILLES ECLAT DE NOISETTE

FOIS GRAS MAISON
POCHE AU VIN ROUGE

COTE DE VEAU
AUX MORIILES POMMES GRENAILLES

FILET DE BAR

PAVLOVA AUX FRUITS
CAFE GOURMAND

I
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ENTREES
FOIS GRAS MAISON 18C
POCTHIE VIN ROUQGF
TARTARE DE SAUMON 17¢
TOMATE BURRATA 16C
OEUE POCHE 7o
CREMEUNXDE MORITESECEAT DENOISE 1k d
STRACCIATELLA BASILIC 17¢
SALADE
POKE BOWL 16€

CAROTTES, MAISAVOCAT, CONCOMBRI-. RIZ
VINAIGRETTE

SALADE CESAR 15C
SALADE CHEVRE CHAUD 15C
SALADE OCEANE 17C
SAUMONCREVETTES AVOCAT.FETA
GALETTES

COMPIETE 12C
JAMBON. FROMACGE, OEUF

3 FROMAGES 14C
LIVAROT, CAMEMBERT. PONT LEVEQUE

DESIRE LE HOC 17C
SAUMON, CREVETTES AVOCATFETA

FERMIERE 15C

SUPREME DE VOL AILLEPOMMES GRENAILLES,
SAUCE CURRY

SUPPLEMENT 2¢C

NOS GALETTES SONT ACCOMPAGNEES DE SALADE

MOULES

MARINIERE 15,.50¢C
CREME 16,50C
CAMEMBERT 16.50C
CURRY 17C

NOS MOULES SONT ACCOMPAGNEES DE FRITES

LINGUINE
CYCL.OPE FETATOMATEBASILIC 19¢€
GAIA  JAMBON TRUFFE CREME DE TRUFFE 29¢

POISSONS

FILET DE BAR 26C
PAVE DESAUMON 02
AILE DE RAIE 19C
AUX CAPRLES, BEURRE [\J()ISF I''e .
BELLE SOLE MEUNIERE 39C
FISHT AND CHIPS 18C

NOS POISSONS SONT ACCOMPAGNES DE LEGUMES

VIANDES 6 RACE NORMANDE

SUPREME DE VOLAILLE 18C
AUX CURRY ECRASE DE POMMES DE TERRE
COTE DE VEAU 27¢C
AUXMORILES POMMES GRENAILLES
() COTE DE BOEUF 1.2KG Frites ~ 65C
POUR DEUX PERSONNES
BURGER ODYSSEE FRITES 18C

POULET PANE. GUACAMOLECHEDDAR
SALADE. OIGNONS ROUGE, FRITES

5 ENTRECOTE a00gr 25C
FRITES

¢ CHEESE BURGER  FriTes 16C
CARPACCIO rRiTES 16C
(9 TARTARE DE BOEUF FRITES 18C
XXL 23C

FRUITS DE MER
IUITRES DE ST VAAST 6 9 12

13C 19C 23C
CREVETTES ROSES 13C€

GARNITURES 5¢
FRITES, SALADE,
PETITS LEGUMES,LINGUINE,RIZ,
ECRASE DE POMMES DE TERRE

4
;
B MENU ENFANT i
A 11,50€
STEAK ITACHE
QU
FILETS DE POUI ET
PANFS
OuU
CABILLAUD

UNE BOULE DE GLACE
VANILLE FRAISE OU CHOCOLAT
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N e DEQUVITEE N BIERES PRESSION 2501 50CL
"!j APARTAGER POUR L'APERO ST OMER 490C  9.80C
| BEIGNETS DE CALAMARS 14¢ BIERES BOUTEILLES
‘ JAMBON TRUFFE 15€
TERRINE DE CAMPAGNE s
\ = ARERE )€ HEINEKEN  25CL 5C
I DUO ST MARCELIN ROTI 12¢ | EFFE 330L 6C
| {, GUACAMOLE 10C N
| l Y
i ~
‘l COCKTAILS BOISSONS FRAICHES
SUN WHITE 12C .
/, | = PERRIER oC
, NORMANDIE 10C .
| CIDRE. CRIME DE CASSIS. CALVADOS JUS DE FRUITS: oC
APEROL. 10¢ ORANGE/POMMI /ANANAS/ABRICOT/ TOMATE .
| ['ODYSSEE 10C SODAS: oC
CREME DE FRAMBOISE. JUS DE FRUITS EXOTIQUE. VODKA COCA/COCA ZLRO.ORANGINA
J pUNC[ 1 ‘\NT",L"“S 10C i( }"“l I l‘[ S TONIC/SCHWIEPPTS AGRUMES \
f JUS DE FRUITS EXOTIQUE. SUCRE DI CANNE RHUM BLANC FUZE TEA oC
N DESIRE | 10C ORANGE PRESSEE/CITRON PRESSE 7C
] , CALVADOSIIQUEUR D ABRICOTIRUIT ] NOTIQUI
] AMERICANO MAISON 10C SIROP A L'EAU 4C
' ‘ MOJITO 12€ (0'::(::\:)[!\411 RAISE/CITRON/PECHE MENTHI:
h’; MOCKTAILS LLIMONADE 4C
| . “~
‘; BORA BORA 8C DIABOLO 4.50C
’ JUS IDANANAS/SIROP FRAISE/ CITRON PRESSE
UTOPIA 8C SUPPLEMENT SIROP 0.50C
JUS EXOTIQUE/SIROP GRENADINE
, MENELAS 8C
.’ : FI.EUR DE SUREAU. CITRON VERT, LIMONADE EAUX
,' VIRGIN MOIJITO 9C VITTEL IL 7¢
' APERITIES /2 VITTEL 5C
. ; : . i
i COUPE DE CHAMPAGNE e SEEEEERRINOLE b
| KIR ROYAL e 1/2 SPELLEGRINO 5C
il MARTINI BLANC/ ROUGE 5C VOSS PILATE/GAZEUSE 8¢
A RICARD 5C
f; ‘\‘ KIR VIN BLANC / NORMAND 4.50¢C BOISSONS CHAUDES
! APERITIF NORMAND 6C -
",f‘ POMMEAU DE NORMANDIE 5C EXPRESSO 2.70C THE 5C
.iq CAMPARI 6C ALLONGE ' 290C CHOCOLAT 3C
{’! WHISKY.RHUM.VODKA GIN 7.50¢C CRADDCARE :28Q —
| BOMBAY.HENDRICKS, 12¢ CREME 30€ S nbAn
BELVEDERE. GREY GOOSE 13.50C CAPPUCCING i
A JACK DANIEL'S/ CHIVAS 9¢ CAREICHOCOLAT: €6
\ ABERI.OUR.GLENFIDDICH R
& SUPPLEMENT JUS DE FRUITS 1,50€ [RISH/NORMANDY 10
OU SODA

2RUE DESIRE LE HOC 14800 DEAUVILLE o02.31.88.03.27
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